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| {mycie mechaniczne)

Instrukeja mycia urzgdzen, spragiu
i macevi kuchennych

| i maczyfi kuchennych (mycie reezne)

Instrukeja mycia uregdzen, spregtu

| wyparzacey | smywarek naceyn

{ parzenia kawy i herbary

Instrukeja mycia | desynfekeji

Instrukeja technologicena

Instrukeja technologicena
postepowania # surdwkami

Rejestr pracownikiw zapoznanych
# Insirukejami Dobrej Prakiyki
Higienicznej

Instrukeja prevjecia urzedowej kontroli
osib wizyiujaeveh zaklad |

Instrukcja preyjecia towarn oraz
sposdh magaeynowania

Instrukeja zabezpieczenia restauracji
preed szkodnikami

Instrukcja wydawania dad, napajiow
Oraz rwrolu h:a.n:::rl'l n1|;|l|:|w:r'4."||
do zmywalni

Instrukeja postgpowania x jajami
stosowanymi do produkeji positkdaw
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Instrukeja postgpowania & warzywami
stosowanymi do preygotowywania dan

Instrukecja smakenia ryl
w patelnl elekiryeznej

Instrukecja smadenia frytek

Instrukeja mycia i desynfekeji rak

Instrukcja rozmrazanis, mycia
i dezynlekeji wregdzen chlodniceyeh
i ramratarck

Instrukejn mycin okapu
nad stanowiskiem smakenia

Instrukeja uireymania poregdka,
czystodel | higieny w zakladzie oraz
w jego oleczeniu

Instrukeja higienicznego korzystania
£ W dla pracownikow zakbadu

IWSTRUKCIA BHGIENY DSOBISTES FRACUW XIKC
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