I PIEKARNIA

Instrukeja BHP przy obsludze krajalnicy SymbOI 1 51

kantrali asGh wizytujacyveh plekarnig

Instrukeja zabezpleczenla piekarni Symbol
| preed sekodnikami y 135

Instrukcja preyjecia uregdowej Symb0| 136

Instrukcja higieny transporiu

wyrobdw gotowych SymbOI 134

Instrukejn ceyseceenin, mycin
i dezynfekeji opukowan ewrotnyeh Symb0| 1 33
Instrukeja kontroli procesaw
technoligleznyeh, badania suroweiw Symb0| 1 32

1 wyrobiw gotowych

Instrukeja preyjeein surowedw
i muterinkiw pomocniceych symb0| 131

oraz sposab ich mugazynowanin

| Instrukeja mycia, ceysecmenia
| dezvnfeke]i wrzadeen produkeyjnyeh SymbOI 1 30
| spregiu —
Imstrukeja mycia | dezynfekeji symb0| 129

pamieszerch produkeyjnyech

i raplecra socjalno-sanltarnego

Insirukcja rozmratania, mycla SymbOl 128
i dezvnfekeji loddwki

Instruke s mycla | dezynifekeji symbOI 1 2?
pomiesgcien magazynowych .
_Ins.l;'ub-wja higienicznego . Symbol

korzystania ¢ WC y 1 28
dia pracownikiw pickarni

Instrukeja higieny osolbisiej symb0| 125
pracownikiw i higieny
nu stanowisku pracy |

I Instrukeja wirzymania higieny Symb0| 1 24

otoczenia piekarnl

Rejestr pracownikiw zapoenanyeh
# Instrukecjami Dobre] Prakiyki SymbOI 1 23
Produkeyjne] | Higienicznej

Symbol 114

INSTRURKCIA
MYCIA | BELYMNFERCI RAK

E
1
e







